Liebe Gaste

Herzlich Willkommen bei uns im Hotel Restaurant ROSSLE.

Wir freuen uns ganz besonders, dass Sie unser Haus gewahlt haben und uns die Moglichkeit geben,
Sie von unserer Leistung zu beeindrucken.

Mit der Natur leben....

Das ist Lebensqualitat!

Um |hr Wohl bemiht:

Im Frihdienst und an der Rezeption:
Renate Macek, Andrea Koch,

Im Service: In der Kiche: Im Stock:
Angelika Kevenhorster Zoltan Vass Natalia Stepien
Julia Schachner Slobodanka Arivukowic Sandra Lepir
Lehrlinge; Stefano Arivukowic

Theresa Egle Nabaa Al-Ayid

Thalea Boog Lehrlinge:

Leon Fischer

Unser Projekt wurde fUr ein Gastgeben mit Mehrwert ins Leben
M gerufen. Wer eine Karaffe mit frischnem Vorarlberger Trinkwasser
bestellt, unterstitzt verschiedene Bildungsprojekte wie etwa die
R Fachkrafteausbildung in der GASCHT — der Gastgeberschule fur
Tourismusberufe mit € 1,50 Der Bildungseuro bietet eine Win-Win-
g Situation fUr Betriebe und auch die GASCHT. Denn einerseits geht es
um den Wert und Kostenfaktor von Trinkwasser in der Gastronomie

{ w { 5 I und andererseits um die Moglichkeit, verschiedene Bildungsprojekte
e

finanziell zu unterstitzen.

Jeder Vorarlberg Hotel- und Gastronomiebetrieb kann teilnehmen

Bewerten Sie uns:
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HOTEL RESTAURANT ROSSLE, ROTHIS



Als Partnerbetrieb der AMA GENUSS REGION verpflichten wir uns, unsere Gerichte frisch
mit folgenden, regionalen Produkten zuzubereiten:

Schwarzbrot: aus REGION Vorarlberg
et AV \/ VARl Rind: aus REGION Vorarlberg

Schwein und Huhn: aus REGION Osterreich
G E N U S S Forelle: aus REGION Vorarlberg

Kurbiskerndl und Kren: aus REGION Steiermark
REG l O N Milch und Milchprodukte: aus REGION Vorarlberg
Most und Fruchtsafte: aus REGION Vorarlberg

(e N0 [0 I \Wildfleisch: saisonal aus REGION Vorarlberg

Erdapfel, Wurzelgemise und saisonal Kirbis: aus REGION Vorarlberg
Eier aus Freiland- oder Bodenhaltung: aus REGION Vorarlberg

Fir die Verwendung von Produkten aus Vorarlberg

Fleisch aus Rind, Kalb, Schwein
heimischer Landwirtschaft Bassighof Fam. Sohm, Dinserberg
Milch und Milchprodukte Vorarlberg Milch, Feldkirch
Frischeier aus Boden- und Freilandhaltung Welte Carmen, Viktorsberg
Kartoffeln Fruchtexpress, Frastanz

Fam. Keckeis, Meinigen
GemUse und Salate, Apfel Fruchtexpress, Frastanz
Solidarische Landwirtschaft, Sulz

Gartnerei Rauch, Rankweil

Wild Genossenschaftsjagd Diunserberg
Kdsespezialitaten Berg- und Alpkase, Sennerei Schnifis

Vorarlberg Milch
Holder-Apfelsaft, Most Bur Pur Fam. Ebenhoch, Réthis
Speck und Wurstwaren Bassighof Fam. Sohm, Dinserberg
Bierspezialitdten Brauerei Frastanz
Schnapsspezialitdten Fam. Willi, Weiler

Genusskelle14osr Sturn, Rankweil
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VORSPEISEN [ STARTERS

Salatcocktail Hausdressing €8,10

Mixed salad house dressing

Beefsteak Tatar pikant gewirzt, Toastbrot % Chef's Choice €21,80

Steak tartar seasoned spicy with toast

SALATE /[ SALADS

Rossle Salatteller Gemusesalate Huhnerstreifen Zwiebeln Curry Cocktailsauce €18,80

Mixed vegetable salads with fried chicken strips, onions, curry and cocktail sauce

Wourstsalat Schibling vom Bassigerhof Essigund Ol, Zwiebeln €14,70

Sausage salad with vinegar, oil and onions

Lumpensalat % Top Seller Schibling Bergkase Sennerei Schnifis, Essig und Ol, Zwiebeln €17,20

Sausage and mountain cheese salad with vinegar, oil and onions

SUPPEN / SOUPS

Rinderbouillon Leberspatzle oder Fladle €7,10
Beef bouillon with traditional garnish
KUrbis- Ingwer Suppe Sahnehaube €g,10

Pumpkin Ginger Soup Cream Topping

VEGETARISCH / VEGETARIAN

Vegi Burger-Bio-Pilz-Patty, Zwiebeln Tomaten Essiggurken Sauerrahmsauce BBQ-Sauce,
Pommes €19,90

Organic mushroom burger onions, tomatoes, pickles, sour cream sauce, BBQ sauce fries

K&sknopfle % Regional Rostzwiebeln Kartoffelsalat€23,20

Cheese spaetzle with fried onions and potato salad

Steinpilz - Risotto Parmesan €26, 40

Porcini mushroom risotto with parmesan
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WILDGERICHT / DEER

Reh Ragout Eierspatzle Rotkraut €33,80

Venison ragout, egg spaetzle, red cabbage
Reh Ricken Schupfnudeln Rahmwirsing €38,20
Venison Saddle Potato Dumplings Creamed Savoy Cabbage

Reh Schnitzel “Alpila” Kirbispanade, Kren, Senf, Karoffeln, Rotkraut €32,80

Venison schnitzel "Alpila" pumpkin breading, horseradish, mustard, potatoes, red cabbage

KLASSIKER / CLASSICS

Rossle Burger Fleischburger mit Kase, BBQ-Sauce, Eisbergsalat, Tomaten, Zwiebeln,
Essiggurken, Pommes€1g,90

Beef burger with cheese, BBQ sauce, iceberg lettuce, tomatoes, onions, pickles and fries
Gerostete Kalbsleber % Bestseller Kartoffelrosti, MarktgemUse €29,80

Roasted calf liver with potato rosti and seasonal vegetables
Schnitzel Wiener Art vom Schweinekarree Pommes frites €19,90;

mit Salatcocktail €21,50; Pommes frites und Salatcocktail €27,20

Breaded pork schnitzel: with fries and / or house salad

Grill Spiess Schwein Rind Geflugel Speck Wirstchen Gemuse Pommes frites Krauterbutter
€28,50

Mixed grill skewer of pork, beef chicken bacon sausage vegetable fries herb butter

Zwiebelrostbraten Bratkartoffeln, Speckbohnen €32,80

Roast beef with crispy onions, roasted potatoes and bacon beans

FISCH /FISH

Gebratene Garnelen Tomaten-Chilibutter, Spaghetti, pikant €34,50
Shrimp with tomato chili butter and spicy spaghetti
Lachs Steak Steinpilzrisotto €34,90

Char fillet Porcini risotto
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DESSERTS

Apfelkichle Vanilleeis € 10,80

Apple fritters vanilla ice cream

Creme Br{lée Mango Sorbet €10,80

Creme brulee mango sorbet

Marillen Knddel % Desserthit mit Sauerrahmeis € 10,80

Apricot Dumplings sour cream ice cream

EISBECHER /ICE CREAM CUPS

Heisse Liebe Vanilleeis, heifse Himbeeren, Sahne €9g,50

Vanillaice cream with hot raspberries and whipped cream

Coupe Danemark Vanilleeis, heifse Schokoladensauce, Sahne €9,50

Vanilla ice cream with hot chocolate sauce and whipped cream

Eiskaffee gerthrt Vanilleeis, Kaffee und Sahne, cremig gerthrt €10,10

Stirred iced coffee with vanilla ice cream and whipped cream

Samtliche Preise dieser Karte verstehen sich inklusive:
10% MwSt bei Speisen und 20% MwSt bei Getranken
Es bedanken sich fir Ihren Besuch:

Fam. Koch mit Mitarbeitern

Wir verwéhnen Sie im Restaurant:

Montag bis Freitag Bestellzeiten:

11.00 Uhr bis 13.45 Uhr

18.00 Uhr bis 21.45 Uhr

Samstag und Sonntag auf Anfrage fir Gruppen

Feiertage geschlossen HOTEL RESTAURANT ROSSLE, ROTHS
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	Um Ihr Wohl bemüht:
	Im Frühdienst und an der Rezeption: Renate Macek, Andrea Koch,
	Bewerten Sie uns:

